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14
日
（
火
）、
１
組
の
生
徒
二
名
が
調
理
実

習
に
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
た
。
メ
ニ
ュ
ー
は
鮭
の

ム
ニ
エ
ル
、
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ
、
コ
ー
ン
ス
ー

プ
と
ロ
ー
ル
パ
ン
だ
。
生
徒
た
ち
は
、
野
菜

を
切
る
、
ス
ー
プ
を
温
め
る
、
調
味
料
で
鮭

に
味
を
付
け
る
、
鮭
を
焼
く
、
盛
り
付
け
る

な
ど
の
工
程
を
楽
し
ん
だ
。
味
は
も
ち
ろ
ん

デ
リ
シ
ャ
ス
だ
っ
た
ぞ
。 
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お
い
し
い
ラ
ン
チ
召
し
上
が
れ 

包丁は安全に使

わなきゃ。 

キュウリは薄く 

切ろう！ 

じゃがいもは電子

レンジでチン！ 

じゃがいもは 

しっかりつぶそう。 スープは焦げない

ように混ぜてね。 

よーく鮭を焼いて 

はい、完成！ 

ゲストの保護者の方

も大満足 


